Dormaine i Sawgared

S-Julien

Le dernier Mohican
du Médoc

ivous allez voir Jean-Frangois Fillastre,

vous rencontrerez un phénoméne du

Meédoc. Sur 1,3 ha de vignes coincé
entre les crus classés, Thomme du Jaugaret
refuse cocktails agronomiques et corrections
cenologiques pour « faire avec les millésimes
tels quu'ils sont ». Résultat : ses vins sont régu-
litrement refusés aux dégustations d’agré-
ment. Pourtant, il continue & produire son
saint-julien, avec 'espoir que son exemple
fasse réfléchir un monde obsédé par les stan-
dards et Je profit.
LE STYLE DU VIN :
Une forte majorité de cabernet-sauvignon
imprime un caractére serré et dynamique 4
ce saint-julien. Un vin de grande garde que
le propriétaire apprécie au bout de 30 ans.

Chateau Meylet (Saint-Emilion)

. Bengold
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® Saint-Julien 2010

Un weés grand millésime. La matiére impres-
sionne par sa densité, sa maturité et son fruit
presque réti. 16,5/20 - 25 €

® Saint-Julien 1996

A lair, il libére une expression fine, austere,

épicée et de fumée. 15/20 - N. C.

Il est le pere des
“bio” aquitains

ila propriéé est dans la famille depuis
quatre générations, Michel Favard est
le premier vigneron professionnel.
Membre de "’Association des vins naturels,
il fait figure de pionnier aux yeux des bio-
dynamistes aquitains. La taille du domaine
(2 ha dans le secteur de la Gomerie) permet
un travail soigné. Autre singularité, les mil-
lésimes sont ici commercialisés apres plu-
sieurs années de vieillissement en bouteilles.
LE STYLE DU VIN :
Lencépagement est classique : 75 % de mer-
lot complétés par les deux cabernets. Un
saint-émilion serein et riche de nuances.
® Saint-Emilion Grand cru 2004
Fruit encore réservé mais intense, porteur
de profondes notes terreuses, d’encre et de
résine. 15/20 - 61 €
® Saint-Emilion Grand cru 1999
Beaucoup de grice dans ce vin. La bouche
fine évoque un grand cote-de-nuits. Un
hasard ? Peut-étre pas, le vin est pigé et vini-

fié 1 la bourguignonne. .. 16,5/20 - 50 €
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deux-Mers)

'Chéteau Lamery (Entre-

Il milite pour la libre
expression des vins

nformaticien, Jacques Broustet succéde
a son pére en 2000 2 |a téte de moins
de 3 ha & Saint-Pierre-d’Aurillac.
Biodynamiste autodi-
dacte, cet écorché vif nest
pas assez orthodoxe pour
certains. Trop de brico-
lage, entend-on ici et la.
Par exemple, les barriques
ne sont jamais ouvertes lors
de I'élevage et donc le vin jamais goGré. ..
Cela ne 'empéche pas de produire des vins
d’auteur au style original.
LE STYLE DES VINS :
Des vins attachants qui procurent un plaisir
presque oubli¢ dans ces terroirs : fruit, sub-
tilité aromatique, digestibilicé, finesse. ..
® Vin de France Autrement Le 2009
de Lamery
La plus belle réussite de Jacques Broustet
en rouge. Un vin séducteur et d’'un équi-

libre parfaic. 16/20 - 13,50 €

i

Pur sémillon, Un moelleux peu“sgcré_é la
belle saveur de fruits confits et de pate de
coing. Plein de fraicheur. 14,5/20 - 15 €
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